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La agenda de este curso para instructores lideres se cubre en cuatro días con breves recesos/breaks.  

Debes estar presente durante todo el curso para obtener su certificado de Instructor Líder. 

La llegada tardía y/o la salida anticipada impedirán la emisión del certificado. 

Día 1 

Comprobación técnica - Utilizaremos esta sesión para probar su audio y vídeo, familiarizarlo con el uso de las funciones 

de chat, encuesta e intercambio de archivos, y para solucionar cualquier problema de conexión a la plataforma 

Zoom. 

Chequeo de Asistencia  

Bienvenida, Presentaciones y Resumen de Materiales para Instructores para Curso en Controles Preventivos en 

Alimentos para el Consumo Humano de la FSPCA 

Prefacio: Resumen y ejemplo de agenda para el curso de participantes 

Capítulo 1: Revisión general del plan de inocuidad de los alimentos para controles 

preventivos en alimentos para el consumo humano y explicación del ejercicio1 

Capítulo 2: Buenas prácticas de manufactura actuales y programas de prerrequisitos de 

alimentos para el consumo humano 

Capítulo 3: Peligros biológicos de inocuidad de los alimentos para el consumo humano (y Apéndice 4) 

Capítulo 4: Peligros químicos, físicos y los motivados económicamente para la 

inocuidad de los alimentos y discusión grupal 

Capítulo 5: Pasos preliminares para desarrollar un plan de inocuidad de los alimentos 

para el consumo humano (y Apéndice 3) y explicación del ejercicio1 

Preguntas / Expectativas para el Día 2 

 

Día 2 

Preguntas del día anterior 

Capítulo 6: Análisis de peligros en alimentos para el consumo humano y ejercicio utilizando la Guía de Peligros de la 

FDA 

• Análisis de peligros y controles preventivos basados en riesgo para alimentos humanos: Borrador de la guía de 

peligros para la industria de la FDA, Apéndice 1 

• Peligros comunes relacionados con procesos e instalaciones (FORMULARIO 0231) 

Capítulo 7: Determinación de los controles preventivos en alimentos para el consumo 

humano y explicación del ejercicio1 

Capítulo 8: Controles preventivos de proceso en alimentos para el consumo humano 

– Parámetros y valores, incluyendo límites críticos 

Capítulo 9: Controles preventivos de proceso en alimentos para el consumo humano – 

Monitoreo y acciones correctivas 

Capítulo 10: Controles preventivos de proceso en alimentos para el consumo humano – 

Verificación y mantenimiento de registros  (Documentos) y explicación del ejercicio1 

Preguntas / Expectativas para el Día 3 

1  Todos los ejercicios se centran en la revisión del Objetivo del Ejercicio y en cómo los instructores pueden utilizar conceptos de 

aprendizaje para adultos para adaptar los ejercicios y facilitar el aprendizaje. Los instructores lideres solo explicaran cómo administrar 

el ejercicio, NO cómo realizar el ejercicio realmente.  

2  El día 4 hay un Prácticum "enseñar lo aprendido" en el que se pedirá a cada persona que presente algunas diapositivas asignadas del 

currículo (en español) para demostrar sus habilidades como instructor y su comprensión de los materiales de formación de la FSPCA.  

El NO demostrar habilidades de instructor y comprensión de los materiales de formación de la FSPCA mediante la participación en 

ejercicios, preguntas y observaciones de enseñanza puede resultar en que no reciba su certificado de Instructor Liderl. Pueden 

aplicarse costos adicionales de remediación. 
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Día 3 

Preguntas del día anterior 

Capítulo 11: Controles preventivos de alérgenos en alimentos para el consumo humano y explicación del ejercicio1  

Capítulo 12: Controles preventivos de saneamiento en alimentos para el consumo 

humano (consultar Apéndices 5 y 6)  

y explicar el ejercicio1  

Capítulo 13: Controles preventivos en la cadena de suministro de alimentos para el 

consumo humano y explicación del ejercicio1  

Capítulo 14: Implementación y gestión del plan de inocuidad de los alimentos para el 

consumo humano 

Capítulo 15: Plan de retiro de producto de alimentos para el consumo humano y explicación del ejercicio1 

Capítulo 16: Resumen de la regulación – Buenas Prácticas de Manufactura Actuales, 

Análisis de Peligros y Controles Preventivos Basados en Riesgos en Alimentos 

para el Consumo Humano 

• Tabla de Tipos de Instalaciones de Alimentos y Secciones Aplicables de las Regulaciones (FORMULARIO 0064) 

• Vigilancia (Supervisión) Regulatoria de la FDA (Apéndice 7) 

Asignar capítulos para el Prácticum "Enseñar lo aprendido"2  

Instructores lideres los candidatos se preparan para "Enseñar lo aprendido" – Salas de Descanso 

Preguntas (Enseñar lo aprendido) / Expectativas para el Día 4 

 
 

Día 4 

Preguntas del día anterior 

Resumen del curso y próximos pasos 

Ejercicio: Prácticas "Enseñar lo aprendido" 

Después del ejercicio: Sesiones individuales de retroalimentación (si fuese necesario) 

Sesión simultánea de preguntas y respuestas con candidatos a instructor líder  

1. Módulo de Impartición y Administración de Cursos  

o Responder preguntas de candidatos a instructor principal;  

o Revisa los requisitos de publicidad del curso (FORMULARIO PCHF 0028),  

o Política de revisión 0017.  

o Contenido del portal de Instructores Principales de Revisión (FORMULARIO PCHF 0224); y  

o Mostrar la lista de cursos comunitarios de FSPCA y demostrar cómo inscribirse en un curso 

Evaluación del curso en línea y preguntas finales  

1  Todos los ejercicios se centran en la revisión del Objetivo del Ejercicio y en cómo los instructores pueden utilizar conceptos de 

aprendizaje para adultos para adaptar los ejercicios y facilitar el aprendizaje. Los instructores lideres solo explicaran cómo administrar 

el ejercicio, NO cómo realizar el ejercicio realmente.  

2  El día 4 hay un Prácticum "enseñar lo aprendido" en el que se pedirá a cada persona que presente algunas diapositivas asignadas del 

currículo (en español) para demostrar sus habilidades como instructor y su comprensión de los materiales de formación de la FSPCA.  

El NO demostrar habilidades de instructor y comprensión de los materiales de formación de la FSPCA mediante la participación en 

ejercicios, preguntas y observaciones de enseñanza puede resultar en que no reciba su certificado de Instructor Liderl. Pueden 

aplicarse costos adicionales de remediación. 

 

 

 


